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Meny Arrabiata
Løyrom with sour cream, finely chopped shallots 

and boiled eggs  
Løyrom med rømme, finhakket sjalottløk og kokt egg

*
Terrine of Foie Gras and roast figs

Gåseleverterrine og brent fiken
Champagne Brut Carte d´or, Gaidoz-Forget, Champagne, Frankrike

Holtefjell with black currant leaf and Auntie Astrids cassis jam 
with Jamaica Rhum

 Holtefjell med solbærblad og tante Astrids solbærsyltetøy 
med Jamaicarom

(Fast vaska ost fra Eiker Gardsysteri)
*

Tartar of smoked salmon with green pepper, gherkins 
and crème fraîche dressing 

Røkelakstartar med grønn pepper, sylteagurk 
og crème fraîchedressing

Domaine de Pajot 2007, Cotes Du Gascogne, Frankrike

Prawn cocktail and Thousand Island dressing
Rekecocktail med Thousand Island dressing

*
Poached langoustine, julienne of mango, root vegetables 

and cold lobster sauce
Dampet sjøkreps, julienne av mango, rotgrønnsaker 

og kald hummersaus
Markus Huber Gruner Veltliner 2007, Traisental, Østerrike 

  
Fried scallops with sesame seeds, sautéed leeks 

and chive velouté
Stekt kamskjell med sesamfrø, sautert purreløk og kremsaus 

med gressløk
*

Fresh mussels, gremolata with ginger and jus with cumin
 Ferske blåskjell, gremolata med ingefær og kuminsjy

Domaine Wachau Riesling Federspiel 2007, Wachau, Østerrike

Bollinos med aioli and sun dried tomatoes
Klippfiskboller med hvitløkmajones og soltørket tomat

*
Fried monkfish, basil potato, roast peppers and red wine sauce

Stekt breiflabb, basillikumpotet, bakt paprika og rødvinsaus
*

Confit of chicken, petit pois pure, pine nuts and garlic jus
Syltet kylling, ertepuré, pinjekjerner og hvitløksjy

Brigaldara Valpolicella 2006, Veneto, Italia

Breast of duck, fine sea salt, Dulcita tomatoes 
and redused balsamic vinegar  

Stekt andebryst, fint havsalt, bakt honningtomat og innkokt 
balsamicoeddik

*
Braised shoulder of lamb, fried aubergine, black olives and 

rosemary jus
Braisert lammebog, stekt aubergine, sort oliven og rosmarinsjy

*
Steak Mosimann, fried mushroom, potatoes Dauphinoise 

and pepper sauce
Pepperbiff Mosimann, stekt sopp, fløtegratinerte poteter 

og peppersaus
Els Guiamets Isis 2005, Mont sant, Spania

Fresh berries with raspberry coulis, Crème Anglaise 
with Kirsch and roast pistachios

Friske bær med bringebærsaus, vaniljekrem med Kirsch 
og ristede pistasjnøtter

*
Sliced banana with lime syrup and grated Valrhona chocolate

Bananskiver med limesirup og revet Valrhona sjokolade
Domaine Wachau Beerenauslese 2007, Wachau, Østerrike


